Noorte kondiitrite meistrivõistluste juhend


5.detsember 2008.a.  Teeviit 2008.

Võistkonna suurus: 2 inimest

Võistluse teema:  “ Palju õnne, Eesti!”
Võistlustöö on kuni 2 kg tort. Žüriile maitse ja sisu hindamiseks 0,5 kg tort ilma olulise kaunistuseta. Tortide koostised peavad olema identsed. Kõik kaunistused peavad olema valmistatud kohapeal. Kõik kaunistused peavad olema söödavad. 

Teemaga seotud lisatingimused:

· Võistlejad kindlustatakse võimalusega kasutada  külmikuid ja töölauda

· Võistlejal on laual võistlustordi retsept ja tehnoloogia

· Vajalikud töövahendid ja pooltooted peavad võistlejal kaasas olema 

· Tordi väljapanek kujundada 70 cm läbimõõduga laual 

Võistluse kestvus: 3 tundi

Võistlejate kogunemine 5.detsembril 2008.a. kell 10.00 Eesti Näituste keskuses.

Võistluse kestvus 11.00 – 14.00

Hindamise alused:

Meisterlikkus (tehnoloogilised oskused)

1 - 10 punkti

Välimus ja sisu 




1 - 10 punkti

Maitseomadused




1 - 10 punkti

Töökultuur





1 - 5 punkti
Toote väljapanek




1 - 5 punkti

Ajakasutus: ajalimiidi ületamisel arvestatakse iga ületatud 5 minut miinuspunktina. 






Žürii: Koosneb 5 liikmest. Žürii esimehe soovitab Eesti Leivaliit. Žürii tegevuse protokollib sekretär.

Kui võistluse koondtulemus on võrdne määrtakse kõrgem koht sellele, kelle toote maitseomadused olid paremad.

Kutsemeisterlikkuse võistluse autasutamine Eesti Leivaliidu auhindadele toimub kell 15.30.
Info vajadusel

Janno Semidor
Tel. 56 227390

