Noorte pagarite meistrivõistluste juhend

                                   5.detsember 2008.a. Teeviit 2008.

Võistkonna suurus: 2 inimest

Võistluse teema: 
1.  teema  - Erikujuliste kuklite valmistamine
1. Kukkel massiga a 50 g +/- 5 g. Kontrollkaalumine viiakse läbi 10 kukliga ja kaaluviga võib olla 10% (+/-50 g), iga järgneva +/- 10 g massi erinevuse korral võetakse maha 1 punkt
2. Kogus 30 tk.

Teemaga  seotud  lisatingimused:
a. Võistlejad kindlustatakse võimalusega kasutada töölauda, tainasegajat, kerkekappi ja ahju. 
b. Nõutav on kirjalikult vormistatud  retseptuuri  ja  tehnoloogilise juhendi olemasolu võistluse töölaual.

c. Võistlejad võtavad võistluskohta kaasa oma kaalu ning vajaminevad töövahendid.
d. Toote väljapanek kujundada töökohale peale töö lõpetamist.

2. teema -  „Palju õnne, Eesti!” 
1. Valmistatakse  kodutööna;
2. toode  peab  olema  valmistatud leiva- ja saiatainast, kaunistused söödavast materjalist;
3. väljapanek kujundatud  kompositsioonina  70 cm läbimõõduga pinnal.

Võistluse  kestus
   1.      teema  -  kuklite valmistamine  ja  väljapanek  - kokku  3  tundi. 
           Võistlejate kogunemine 5.detsember 2008.a.. kell 10.00  Eesti Näituste keskuses.

           Võistluse kestvus 11.00 – 14.00
    2.     teema  -  kodutöö „Palju õnne, Eesti!”  -  väljapanek  võistluspäeval  kella  11.00-ks. Iga   võistleja esitleb oma toodet (lahti mõtestada, lühidalt kirjeldada).

Hindamise  alused

1.teema  -  Kuklite  valmistamine  ja  väljapanek

Välimus ja sisu     1-10 punkti

Maitse
                 1-10 punkti

Meisterlikkus       1-10 punkti

Töökultuur           1- 5 punkti

2.teema  -   kodutöö „Palju õnne, Eesti!”

Meisterlikkus       1-5 punkti

Fantaasia              1-5 punkti

Väljapanek           1-3 punkti

Presentatsioon      1-3 punkti

Ajakasutus: ajalimiidi ületamisel arvestatakse iga ületatud 5 minutit miinuspunktina.
Teemade  lõikes  zürii  liikmete  punktid  summeeritakse. Koondtulemuse  saamiseks  summeeritakse  mõlema  võistlusteema  tulemused.

Kui  võistluse koondtulemus on võrdne, määratakse kõrgem koht  1. võistlusteema  eest  enam  punkte saanud  võistlejale. Kui  ka  1. võistlusteema  eest  on  saadud  ühepalju  punkte, saab  kõrgema  koha  võistleja, kelle  1. teema  võistlustöö  maitseomadused  olid  paremad. 

Žürii: Koosneb 5 liikmest. Žürii esimehe soovitab Eesti Leivaliit. Žürii tegevuse protokollib sekretär.

Kutsemeisterlikkuse võistluse autasutamine Eesti Leivaliidu auhindadele toimub kell 15.30.
Info vajadusel

Inga Rahnu
inga@vilmix.ee/ tel 5104031
